
Salad
20.95 (serves 4‐6) 10" Pizza serves 1‐2 people
36.96 (serves 8‐10) 8.95
California Vineyard Salad

Spring Greens and hearts of Romaine with  Fire roasted tomato sauce, fresh mozzarella and fresh basil.

red seedless grapes, granny smith apples, sun‐ dried cranberries Arugula

and candied pecans topped with gorgonzola cheese. White sauce, arugula, fire roasted red peppers and mozzarella.

Spinach Salad The Chesapeake

Fresh baby spinach, roasted red peppers, sliced mushrooms, White sauce, jumbo Gger prawns, lump crab meat, and fresh herbs.

Church Hill
Greek Salad Fire roasted tomato sauce, roasted red peppers, pepperoni, 

mushrooms, and mozzarella cheese.

BBQ

Sandwich Pla5er
24.95 (serves 4‐6) The FlorenGne
46.95 (serves 8‐10) White sauce, baby spinach, and goat cheese.

Fresh Mozzarella Sandwich Carnivore

pepperoni and prosciuHo with mozzarella cheese.

Herbivore

fennel and onions with mozzarella cheese.

The White

White sauce, fresh mozzarella, fonGna, goat 

Fruit, Veggies and Dips Wild Mushroom
Large Fruit PlaHer Fire roasted tomato sauce, wild picked porcini, shiitake, morel,

26.95 (serves 8‐10)

Cantaloupe, honeydew and hawaiian pineapple garnished with

red seedless grapes, strawberries, and kiwis. Sweets
Brownie PlaHer

22.95 (serves 8‐10) 22.95 (serves 8‐10)

Fresh cut vegetable plaHer including celery, carrots, cucumbers, Fresh baked brownies covered in 

rich chocolate and sliced into triangles.

House made Flat bread and Hummus Chocolate Chip Cookie PlaHer
24.95 (serves 8‐10) 18.95 (serves 8‐10)

Delicious home made chocolate chip cookies baked fresh to order.

with fire roasted garlic, Tahini and extra virgin olive oil.

Accompanied by an array of accoutrements and our own  

house made flat bread.

Se,e Catering Menu

Pizza (4 minimum)

Margherita

candied pecans, chopped hardboiled egg and gorgonzola cheese.

Fresh spring greens and hearts of romaine le;uce, roma tomatoes

feta cheese, kalamata olives, red onions and pepperoncini.

Q barbeque sauce, pulled chicken, and caramelized fennel and

onions with mozzarella chesse.

Fresh buffalo mozzarella, sliced ripe tomato basil and balsamic viniagreHe Fire roasted tomato sauce, sweet sausage, cappicola, salami

served on warm challa bread and cut into quarters.

Muffelata Sandwich

Salami, pepperoni, cappicola and roasted red peppers with a herbed aioli White sauce, wild mushrooms, roated red peppers,

and olive tampenade on grilled challah and cut into quarters. arGchokes, kalamate olives, sun dried tomatoes and caramelized 

Portabella Sandwich

Marinated grilled portabella mushrooms, roasted red peppers

 and fresh mozzarella on warm challa.

and parmesean cheeses.

and crimini mushrooms.

Vegetable Crudite

and tri color peppers with a gorgonzola dressing dipping sauce.

A SeHe signature dish.  Fresh ground garbanzo beans blended
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